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Descripción del producto

Ingredientes

Aplicaciones
Alimentaria: 

Panificación.
Repostería.
Galletería.

Desmoldante vegetal líquido de consis-
tencia viscosa, color ocre, olor a aceite 
vegetal, libre de olor rancio o a solvente.    

Mezcla de aceites vegetales comestibles, 
cera vegetal comestible, lecitina de 
soya, emulsificante monoglicéridos 
destilados, TBHQ como antioxidante.

Cualidades adicionales

Industria
Alimentaria.

Presentación
Bidón 20 L /18.3 kg

Biscochería.
Pizzería.

Aplicación con brocha o manual, así 
como con equipo presurizado para 
atomización.

Facilita el desprendimiento de tu 
producto final del molde o charola, 
obteniendo tus piezas completas y 
disminuyendo el desperdicio. Contiene 
lecitina de soya como alérgeno.

12 meses a partir de su fecha de elabo-
ración, bajo condiciones de almace-
namiento en su empaque original cerrado.

ALIMÉNTATE SANAMENTE

Características
100% vegetal.
Sin hidrogenar.
Libre de ácidos grasos trans.
Libre de olores o sabores desagradables.

Vida útil

®



DESMOLDANTE PROFESIONAL

Aplicación con brocha
o manual.

Fácil desprendimiento de tu
producto final del molde o charola.

Lo mejor de la naturaleza para los mejores productos

®

PLANTA CHINAMECA
Ignacio M. Altamirano #219

Col. Maseca
Chinameca, Veracruz  C.P. 95980

Tel. (922) 225.0590

PLANTA ZAPOPAN
Francisco Montejano Palacios #25

Col. La Venta del Astillero
Zapopan, Jalisco  C.P. 45221

Tel. (33) 3777.4800

Nuestras Certificaciones

www.oleof inos.com.mx   01 800 822 4035

Síguenos


