GRASA PARA
PANIFICACION

Elaborado de la mezcla de aceites % AGL
vegetales de palma'y sus fracciones. P

Su color radica en un blanco caracteristico Color
atemperatura ambiente, es libre de olores |. Yodo —
y sabores extrafios. Ej: rancio, metal, Punto de Fusion
vegetal, etc. Antioxidante

Panaderia y galleterfa.
Miristico C14.0

Palmitico c1e0

Grasa saludable Esteadrico c180
100% vegetal Oleico 181
Bajo contenido caldrico Linoleico C182
Libre de procesos de hidrogenacion Linolénico  C18:3
Cero Acidos Grasos Trans Acidos Grasos
PARATODO TIPO DE PAN Trans

'I:!,’Eg

0.05 Max

1.0 mEg/kg

4 R Max

43-58 grl2/100g
43 -46°C

100 - 200 ppm BHT

08.15
420-495
40-6.0
340-420
70-110
Max 0.7
Max 1.0

TU MEJOR OPCION PARA PANIFICACION
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ALERGENO

La manteca vegetal no es un alérgeno ya que no
contiene proteina alérgena funcional.

INFORMACION NUTRIMENTAL

Tamaiio de la porcién 100 gramos
Contenido Energético 720 kcal.
Grasa Total (Lipidos) 80 gramos

DEL CUAL:

Grasa saturada 54.0 g
Mono-insaturada 37.09
Poli-insaturada 8.0g
Grasa trans 1.0g
Proteinas totales 0.0g
Carbohidratos totales 0.0g
Sodio total 0.0g

PRESENTACION

Caja de cartdn corrugado con bolsa de polietileno de
25kg.

VIDA UTIL

6 meses a partir de su fecha de elaboracién,, bajo
condiciones de almacenamiento en lugares frescos y
secos entre 20 - 30 °C.

Industrializadora

OLEOFINOS

S.A. de C.V.

Lo mejor de la naturaleza para los mejores productos

PLANTA ZAPOPAN
Francisco Montejano Palacios #25
Col. La Venta del Astillero
Zapopan, Jalisco. C.P. 45221
Tel. (38) 3777.4800
www.oleofinos.com.mx 01 800 822 4035
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